
 
 

ระบบข้อมูลสารสนเทศสุขาภิบาลอาหาร ปี 2559 
(Food Sanitation Data Center System) 
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กองประเมินผลกระทบต่อสุขภาพ 
 

บทคัดย่อ 
การศึกษาการพัฒนาระบบข้อมูลสารสนเทศสุขาภิบาลอาหาร มีวัตถุประสงค์เพ่ือประเมินคุณภาพ

ระบบข้อมูลสารสนเทศสุขาภิบาลอาหาร และทราบสถานการณ์สุขาภิบาลอาหารของประเทศ จากข้อมูลใน
ระบบฯ ซึ่งมีรูปแบบการวิจัยเชิงพัฒนาและก าหนดขอบเขตการวิจัยในช่วงการขยายผลการใช้งานระบบ ฯ             
ไปยังพ้ืนที่ทั่วไป และประเมินประสิทธิภาพระบบฯ (ปีงบประมาณ 2559) จากเครื่องมือการวิจัย 2 รูปแบบ 
ได้แก่ แบบวิเคราะห์และสังเคราะห์ข้อมูลในระบบฯ และแบบสัมภาษณ์ผู้ใช้งานระบบฯ จากประชากรและ
กลุ่มตัวอย่าง ที่เป็นเจ้าหน้าที่ผู้รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารและน้ าที่มีส่วนเกี่ยวข้องกับการออกแบบและ
พัฒนาระบบฯ ขององค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น (เทศบาล) 5 แห่ง (5 คน) ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด 5 
จังหวัด (5 คน) ศูนย์อนามัย 5 แห่ง (6 คน) และส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า (5 คน) รวม 13 หน่วยงาน 
31 คน แล้วน าข้อมูลที่ได้จากการเก็บรวบรวม มาวิเคราะห์ สังเคราะห์และสรุปเป็นผลการวิจัย โดยใช้วิธีการ
วิเคราะห์ ตีความ และให้ความหมายข้อมูลเชิงคุณภาพ ในรูปของการอธิบายเปรียบเทียบเชิงเนื้อหา เพ่ือตอบ
ค าถามของการวิจัยที่ก าหนดไว้  

ผลการวิจัยพบว่า ตั้งแต่เดือนมีนาคม 2556 จนถึงปัจจุบันปีงบประมาณ 2559 มีเจ้าหน้าที่
ผู้รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารของหน่วยงานที่เกี่ยวข้องและภาคีเครือข่ายใช้งานระบบฯ โดยการบันทึก
ข้อมูลผลการตรวจแนะน าและเฝ้าระวังสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบการด้านอาหาร ในระบบฯ จ านวน
มากกว่า 250 คน ครอบคลุม ร้อยละ 84.42 ของส านักงานสาธารณสุขจังหวัดทั้งหมด และมีหน่วยงานใน
พ้ืนที่วิจัย  5 จังหวัด (จังหวัดพิษณุโลก นครสวรรค์ กาญจนบุรี บุรีรัมย์ และสตูล) จ าแนกตามระดับอ าเภอ
และท้องถิ่น (เทศบาล) ร้อยละ 46.38 ของอ าเภอ(69 อ าเภอ) มีการขับเคลื่อนให้มีการใช้งานระบบฯ และมี
เทศบาล ร้อยละ 19.39 (165 แห่ง) ได้น าระบบฯ ไปใช้เป็นเครื่องมืออ านวยความสะดวกในการด าเนินงาน
สุขาภิบาลอาหารในระดับพ้ืนที่ ซึ่งประชากรและกลุ่มตัวอย่างเห็นว่าระบบฯ สามารถใช้เป็นเครื่องมือช่วยใน
การด าเนินงานสุขาภิบาลอาหารในพ้ืนที่ได้ดี โดยผู้ใช้สามารถใช้งานระบบฯ จากอุปกรณ์คอมพิวเตอร์และสื่อ
อิเลคโทรนิคส์ได้หลากหลายรูปแบบผ่านทางระบบ Network และยังสามารถน าเข้า ปรับปรุง/แก้ไข และ
แสดงผลข้อมูล  เป็นแบบ Real time และแบบ Batch Processing ได้  จึ งท าให้ ในระบบฯ มีข้อมูล                
สถานประกอบการด้านอาหารทั่วประเทศ ได้แก่ ร้านอาหาร 1,639 ร้าน แผงลอยจ าหน่ายอาหาร 2,106 
แผง ตลาดประเภทที่ 1 39 แห่ง และตลาดนัด 52 แห่ง และมีข้อมูลสถานประกอบการด้านอาหารเฉพาะ
พ้ืนที่วิจัย ได้แก่ ร้านอาหาร 555 ร้าน แผงลอยจ าหน่ายอาหาร 1,268 แผง ตลาดประเภทที่ 1 8 แห่ง และ
ตลาดนัด 20 แห่ง   

เมื่อน าข้อมูลจากระบบฯ มาประมวล เพ่ือวิเคราะห์และจัดท าเป็นสถานการณ์สุขาภิบาลอาหารของ
ประเทศไทย จะพบว่า หน่วยงานพ้ืนที่ 65 จังหวัด ที่มีการใช้งานระบบฯ โดยมีข้อมูลร้านอาหาร ร้อยละ 
75.23 และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ร้อยละ 77.30 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานสุขาภิบาลอาหารของกรมอนามัย 
และมีตลาดประเภทที่ 1 ร้อยละ 56.41 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดสด น่าซื้อ โดยมีตลาดประเภทที่ 1           
ร้อยละ 2.56 และร้อยละ 53.8 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดสด น่าซื้อ ระดับดีและดีมาก ตามล าดับ รวมถึงมี



 
 

ตลาดนัด ร้อยละ 41.66 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดนัด น่าซื้อ โดยมีตลาดนัด ร้อยละ 3.57 และร้อยละ 
38.10ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดนัด น่าซื้อ ระดับดีและดีมาก ตามล าดับ และเมื่อวิเคราะห์ข้อมูลสถานการณ์
สุขาภิบาลอาหารเฉพาะพ้ืนที่วิจัย จะพบว่า ร้านอาหาร 467 ร้าน จาก 555 ร้านคิดเป็นร้อยละ 84.14 ผ่าน
และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร 1,134 แผง จาก 1,268 แผง  คิดเป็นร้อยละ 89.43 ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน
สุขาภิบาลอาหารของกรมอนามัย  ตลาดประเภทที่ 1  3 แห่ง จาก 8 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 37.5 ผ่านเกณฑ์
มาตรฐานตลาดสด น่าซื้อ และตลาดประเภทที่ 1 ทั้ง 3 แห่ง ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดสด น่าซื้อ ระดับดีมาก 
และตลาดนัด 12 แห่ง จาก 20 แห่ง คิดเป็นร้อยละ 60 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดสด น่าซื้อ จ าแนกเป็น 
ตลาดนัดผ่านเกณฑ์ตลาดนัด น่าซื้อ ระดับดี 1 แห่ง และระดับดีมาก 11 แห่ง และยังพบว่า ปัจจัยส าคัญ            
ที่ท าให้การพัฒนาระบบฯ ด าเนินการได้ส าเร็จตามวัตถุประสงค์ ได้แก่ การด าเนินงานขั้นตอน/วิธีการพัฒนา 
การเลือกเครื่องมือในการพัฒนาระบบฯ ความรู้/ความสามารถ/ประสบการณ์และความตั้งใจมุ่งมัน ของ
เจ้าหน้าที่ผู้รับผิดชอบทุกระดับ โดยมีปัจจัยส าคัญที่จะสนับสนุนให้องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นและหน่วยงาน
สาธารณสุขระดับพ้ืนที่และภูมิภาคเห็นประโยชน์และความส าคัญของข้อมูลสถานการณ์ด้านสุขาภิบาลอาหาร
คือการผนวกประเด็นการใช้งานระบบข้อมูลฯ เข้าไว้ในเกณฑ์การประเมินรับรองคุณภาพระบบบริการอนามัย
สิ่งแวดล้อม (EHA1001-1003) ปัญหาอุปสรรคส าคัญของในการด าเนินงานของอุปสรรคขององค์กรปกครอง
ส่วนท้องถิ่นและหน่วยงานสาธารณสุขระดับพ้ืนที่และภูมิภาคในการใช้งานระบบข้อมูลสารสนเทศสุขาภิบาล
อาหาร ส่วนมากคือ ความไม่เข้าใจวิธีการใช้งานระบบของผู้ ใช้ ขาดการสนับสนุนอุปกรณ์เพ่ือการด าเนินงาน 
และปัญหาเชิงเทคนิคของระบบฯ ซึ่งสามารถแก้ไขได้โดยการปรับแนวทางด าเนินงานเป็นเชิงรุก จัดล าดับ
ความส าคัญของงาน/ปัญหา และจัดทีมผู้ให้ค าปรึกษาลงพ้ืนที่ สร้างความเชื่อมั่นแก่ผู้บริหารต่อประสิทธิภาพ
ของระบบฯ เพ่ือน าสู่การก าหนดเป็นนโยบายการด าเนินงานของหน่วยงานอย่างต่อเนื่องและยั่งยืน  และ              
มีข้อเสนอแนะเพ่ือการพัฒนาต่อยอดระบบข้อมูลสารสนเทศสุขาภิบาลอาหาร ได้แก่ ควรพัฒนาเพ่ิมเติมให้มี
ระบบการเก็บรวบรวมข้อมูลการจัดการสุขาภิบาลอาหารใน Setting และระบบการเก็บรวบรวมข้อมูลอ่ืนๆ 
เช่น โรงอาหาร โรงครัวของโรงพยาบาล ข้อมูลการจัดการคุณภาพน้ าบริโภค และภาคีเครือข่าย/ผู้เชี่ยวชาญ
ด้านสุขาภิบาลอาหาร พัฒนาเพ่ิมเติมระบบการสื่อสารข้อมูลสารสนเทศสุขาภิบาลอาหารสู่ประชาชน เชื่อมต่อ
ระบบฯ กับระบบฐานข้อมูลสารสนเทศด้านอนามัยสิ่งแวดล้อมอ่ืนๆ น าประเด็นการใช้งานระบบฯ ไปผนวก
เป็นเงื่อนไขการประเมินรับรองคุณภาพระบบบริหารอนามัยสิ่งแวดล้อมขององค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 
(EHA1001 -1003) เพ่ือประโยชน์แก่องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นในการมีข้อมูลและสถานการณ์ด้าน
สุขาภิบาลอาหาร และควรพัฒนาเพ่ิมในเชิงการน าไปใช้ประโยชน์ที่เชื่อมโยงกับ “การอนุญาต” “การรับรอง
การแจ้ง” ส าหรับองค์กรปกครองท้องถิ่น เพ่ือกระตุ้นและจูงใจให้เห็นประโยชน์และเป็นการบูรณาการ          
การด าเนินงานฯ ต่อไป 


